
Weihnachts
I N  D E R  W A S S E R M Ü H L E

W A R D E N B U R G

W I R  L A D E N  E U C H
H E R Z L I C H  Z U  U N S E R E M

W E I H N A C H T S B U F F E T  E I N

Am 25. & 26.12.2025
von 11:30 bis 14:30 Uhr

Es erwartet Euch eine Fusion
von weihnachtlichen Klassikern

und hauseigenen Rezepturen

BUFFET

Anmeldungen nehmen wir gerne direkt im
Restaurant, telefonisch unter der 04407-919800

oder per Mail an info@wassermuehle-
wardenburg.de entgegen.



Kasselerbraten auf Coleslaw
Mini Frikadellen 

an pikanter Tomaten Salsa
Yakitori Spieße mit Teriyakisauce
Verschiedene Räucherfische an

Meerrettich-Creme
 und Honig-Senf-Dill-Sauce

Tomaten- und Mozzarellaperlen
mit Basilikum-Pesto

Antipasti mit mediterranem Gemüse
Salat-Variation mit 2erlei Dressing

Indischer Nudelsalat mit Curry
Omas Kartoffelsalat

Brotvariation, Salzbutter und
Kräuterbutter

V O R S P E I S E N

Entenkeule in Pflaumen-Jus
Rotbarsch im Tempura-Teig

auf Asia Gemüse
Hirschgulasch mit

Waldpilzen und Wurzelgemüse
Vegane Gnocchi-Pfanne mit Gemüse

und Pesto Rosso
Mühlenbratwurst nach
hauseigener Rezeptur 

in Zwiebel-Schmorsauce
Frisches Gemüse, Apfelrotkohl

Salzkartoffeln, Klöße mit Butterbrösel
Schupfnudeln, Reis

H A U P T G Ä N G E

D E S S E R T

Schokobrunnen, frische Früchte
Panna Cotta mit Amaretto-Kirschen

Mousse au chocolat (vegan)

F Ü R  U N S E R E
K L E I N E N  G Ä S T E

Kleine Hähnchenschnitzel
Butter-Gemüse, Pommes mit 

Mayonnaise oder Ketchup
Wackelpudding mit Vanille-Sauce

P R E I S E
Gäste ab 13 Jahren 
49,50 € pro Person

Gäste von 6 - 12 Jahren
20,00 € pro Person

Gäste von 0 - 5 Jahren
Frei


