BUFFET
IN DER WASSERMUHLE gin

WARDENBURG

Es erwartet Euch eine Fusion
von weihnachtlichen Klassikern
und hauseigenen Rezepturen

WIR LADEN EUCH
HERZLICH ZU UNSEREM
WEIHNACHTSBUFFET EIN

Am 25. & 26.12.2025
von 11:30 bis 14:30 Uhr ,

Anmeldungen nehmen wir gerne direkt im
Restaurant, telefonisch unter der 04407-919800
oder per Mail an info@wassermuehle-
wardenburg.de entgegen.



VORSPEISEN

Kasselerbraten auf Coleslaw

Mini Frikadellen HAUPTGANGE
an pikanter Tomaten Salsa
Yakitori SpiefSe mit Teriyakisauce Entenkeule in Pflaumen-Jus
Verschiedene Riucherfische an Rotbarsch im Tempura-Teig
Meerrettich-Creme auf Asia Gemuse
und Honig-Senf-Dill-Sauce Hirschgulasch mit
Tomaten- und Mozzarellaperlen Waldpilzen und Wurzelgemuse
mit Basilikum-Pesto Vegane Gnocchi-Pfanne mit Gemiuse
Antipasti mit mediterranem Gemtise und Pesto Rosso
Salat-Variation mit 2erlei Dressing Mihlenbratwurst nach
Indischer Nudelsalat mit Curry hauseigener Rezeptur
Omas Kartoffelsalat in Zwiebel-Schmorsauce
Brotvariation, Salzbutter und Frisches Gemtse, Apfelrotkohl
Krauterbutter Salzkartoffeln, Klofse mit Butterbrosel

Schupfnudeln, Reis

DESSERT
PREISE
Schokobrunnen, frische Friichte
Panna Cotta mit Amaretto-Kirschen Gaste ab 13 Jahren
Mousse au chocolat (vegan) 49,50 € pro Person

Gaste von 6 - 12 Jahren
20,00 € pro Person

FUR UNSERE Gaste von O - 5 Jahren
KLEINEN GASTE Frei
Kleine Hihnchenschnitzel QUM
Butter-Gemi - S
utter-Gemuse, Pommes mit S %ﬂ,} —
Mayonnaise oder Ketchup @D #Ugndut

Wackelpudding mit Vanille-Sauce S—



